采购项目基本情况
注：标注“▲”的条款为本项目的实质性要求。标注“★”的条款为本项目的重要性条款，按照综合评分明细表处理。
1.仪器用途：
   专用于谷物品质分析测试用的粉样制备，可用于标准的粉质试验、拉伸试验、降落 数值试验等。其操作方便，运转平稳，性能可靠，可用于软硬质小麦、斯佩耳特小麦、黑麦、大米、大麦和其他等的研磨。
2.技术参数：
▲2.1 满足现行安全标准和国际标准AACC 26-50.01；产品适 用于GB/T 2057《小麦储存品质判定规则》、GB/T 5506《小麦和小麦粉 面筋含量》、GB/T 17892《优质小麦 强筋小麦》和 GB/T 17893《优质小麦 弱筋小麦》、GB/T14614 
《小麦粉 面团的物理特性 吸水量和流变学特性的测定粉质仪法》、GB/T 14615《小麦粉 面团的物理特性 流变学特性的测定 拉伸仪法》等相关要求。
★2.2 仪器符合ICC 115/1、AACC 26 - 50.01标准；
★2.3 研磨系统：采用4个磨辊3道研磨工艺，磨辊轧距可调，适用范围广；
▲2.4 研磨速度快且精确，处理能力≥500g/5min，用于连续制备与工业生产品质相当的实验面粉；
★2.5 物料适应性：配备高效抽吸装置防止轧辊堵塞；能稳定处理含湿量最高 18% 的谷物样品；
★2.6出粉性能：出粉率＞60%，面粉品质与工业生产一致；
2.7 噪音级别：＜70dB，机罩带隔音层，有效地降低噪音和粉尘；
★2.8 操作便利性：有自清膛结构：马达可正、反向切换运转，方便清理，并 
具有圆筒筛以分离面粉和麸皮；
★2.9 研磨过程中安全门锁定，保护人员安全；
2.10 内置紧急停止开关，最大程度确保操作人员安全。
3.配置
3.1 高性能实验室磨粉机  1套
3.2 配套筛网            1套
3.3 清洁附件            1套

4.▲服务要求
4.1售后服务要求：至少一年保修，成都本地有专职的维修工程师及应用工程师，有效保证售后维修的及时、快捷，并负责提供技术支持，保证仪器的正常操作，并协助用户进行方法开发，免费的现场培训及两个外部培训名额。
5.▲商务要求
5.1交货期限：合同签订之日起算90天（自然日）内到货，并提供免费安装、调测、培训，完成后交付采购人使用。
5.2交货地点：采购人指定地点。
5.3付款方式：预付30%，验收付70%。质保责任在合同中约定。中选人须向采购人提供合法合规的等额发票及采购人付款所需资料，否则，由此造成的责任、损失由中选人自行承担。
5.4验收标准及要求：
设备开箱清点：设备到货后，在采购方现场，由双方人员根据装箱单核对货物型号、规格，清点数量，检查外观，如有损坏或差错，供应商予以更换或补足。清点、核查货物，确保满足合同供货范围的要求，内容包括但不限于：
——硬件、软件，包括数量、型号和规格；
——资料、图纸，包括纸质和电子版；
——消耗品（易损件）、备品备件、工具；
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